Wykaz podrecznikow do klas trzecich TZ i TB na rok szkolny 2017/2018

Nazwa Tytul podrecznika Autor Wydawca Nr zawod
przedmiotu dopuszczenia
jezyk polski Swiat do przeczytania — K. Biedrzycki, Wydawnictwo | 545/3/2013 wszystkie zawody
klasa 2, cz.11i2 E. Jaskotowa, STENTOR 545/4/2014
E. Nowak
jezyk angielski Gateway plus 3 David Spencer Macmillan Czgsc 3: technik
674/3/2013 budownictwa
Gateway plus 3,4 David Spencer Macmillan Czgs¢ 3: technik hotelarstwa,
674/3/2014 technik informatyk
Czesc 4:
674/4/2014
Focus 3 Sue Kay, Vaughan Pearson Czesc¢ 3: technik zywienia
Jones, Daniel 672/3/2014/2015 | i ustug
Brayshaw, Bartosz gastronomicznych
Michatowski
jezyk niemiecki Alles klar neu 2a K. Luniewska WSiP 451/3/2012 wszystkie zawody
Alles klar neu 2b U. Tworek 451/4/2012
Z. Wasik
M. Zagbérna
matematyka Matematyka w otaczajacym nas | Alicja Cewe Wydawnictwo | 549/3/2014 technik zywienia
$wiecie. Podrgcznik dla klasy 3 | Malgorzata Krawcezyk | Podkowa i ushug
liceum i technikum. Ksztatcenie w | Maria Kruk gastronomicznych,
zakresie  podstawowym-+  zbidr | Alina Magrys- technik hotelarstwa
zadan dla klasy 3. Ksztalcenie w | Walczak
zakresie  podstawowym.  Praca | Halina Nahorska

zbiorowa pod redakcja Alicji Cewe
i M. Nahorskiej




Matematyka w otaczajgcym nas Alicja Cewe Wydawnictwo | 596/3/2014 technik
swiecie. Podrecznik dla klasy 3 Matgorzata Krawczyk | Podkowa budownictwa,
liceum i technikum. Ksztatcenie Maria Kruk technik informatyk
w zakresie podstawowym Alina Magrys-
i rozszerzonym + zbior zadan dla Walczak
klasy 3. Ksztatcenie w zakresie Halina Nahorska
podstawowym i rozszerzonym.
Praca zbiorowa pod redakcjg Alicji
Cewe i M. Nahorskigj
historia i Ojczysty Panteon i ojczyste spory Markowicz M. WSIiP 664/1/2013 wszystkie zawody
spoleczenstwo Pytlinska O.
Wyroda A.
chemia To jest chemia 1, Chemia og6lna Maria Litwin, Szarota | Nowa Era 528/1/2012/2015 | technik zywienia
I nieorganiczna. Podrecznik dla Styka — Wlazto, Joanna i ustug
liceum ogolnoksztalcacego Szymonska gastronomicznych
I technikum. Zakres rozszerzony
To jest chemia 2, Chemia 528/2/2013
organiczna. Podrecznik dla liceum
ogo6lnoksztalcacego
i technikum. Zakres rozszerzony
fizyka Zrozumie¢ fizyke 2. Podrecznik dla | Marcin Braun, Nowa Era 632/2/2013/2016 | technik
szkot ponadgimnazjalnych zakres Krzysztof Byczuk, budownictwa
rozszerzony Agnieszka Seweryn-
Byczuk, Elzbieta
Wojtowicz
geografia Oblicza geografii 2 Tomasz Rachwat Nowa Era 501/2/2013 technik hotelarstwa

Podrecznik dla

liceum ogolnoksztatcacego
I technikum

Zakres rozszerzony

wychowanie fizyczne

wszystkie zawody




etyka Etyka P. Kotodzinski, Operon 408/2011 wszystkie zawody
J. Kapiszewski
religia W rodzinie Z. Marek WAM AZ-43-01/10- wszystkie zawody
KR-3/14
wychowanie do zycia wszystkie zawody
w rodzinie
organizacja pracy Organizacja pracy stuzby pigter Witold Drogon, Bozena | WSIP 35/2013 technik hotelarstwa
shuzby pieter Granecka-Wrzosek
obstuga konsumenta Ustugi zywieniowe w hotelarstwie | Bozena Granecka- WSIP 34/2013
Wrzosek
marketing ustug Marketing w hotelarstwie Maria Jeznach abFORMAT 34/2008
hotelarskich
ustugi dodatkowe Podstawy hotelarstwa 1 ustugi Witold Drogon,Bozena | WSIP 29/2013
w hotelarstwie dodatkowe. Granecka-Wrzosek
dziatalnos¢ Prowadzenie dziatalnos$ci Teresa Gorzelany, WSIiP
gospodarcza gospodarczej Wiestawa Aue
w hotelarstwie
jezyk angielski Jezyk angielski zawodowy w Magdalena Samulczyk- | WSIP
zawodowy branzy turystyczno - hotelarskiej- Wolska
¢wiczenia
pracownia hotelarska | Testy i zadania praktyczne. Andrzej Rudzinski WSIP 2014
Egzamin zawodowy. Technik
hotelarstwa. Kwalifikacja
T.12.0bstuga gosci w obiekcie
swiadczacym ustugi hotelarskie.
Pracownia hotelarska. Obstuga Bozena Granecka- WSIP 2015
gosci w obiekcie $wiadczacym Wrzosek, Witold
ustugi hotelarskie. Kwalifikacja Dragon
T.12
pracownia obstugi Ustugi zywieniowe w hotelarstwie | Bozena Granecka- WSIP 34/2013

konsumenta

Wrzosek



http://sklep.wsip.pl/autorzy/witold-drogon-212667/
http://sklep.wsip.pl/autorzy/bozena-granecka-wrzosek-212669/
http://sklep.wsip.pl/autorzy/bozena-granecka-wrzosek-212669/
http://sklep.wsip.pl/autorzy/magdalena-samulczyk-wolska-213021/
http://sklep.wsip.pl/autorzy/magdalena-samulczyk-wolska-213021/

pracownia obstugi Obstuga Daniel Dmytrowski, REA 2012
informatycznej informatyczna w hotelarstwie Marcin Lichota, Anna
Witkowska, Pawel
Zigba
dziatalnos¢ Prowadzenie dziatalnos$ci Teresa Gorzelany, WSIP technik zywienia i
gospodarcza w gospodarczej Wiestawa Aue ustug
gastronomii gastronomicznych
technologia Sporzadzanie napojow i potraw. Anna Kmiotek WSIP 21/2013
gastronomiczna z Towaroznawstwo i
towaroznawstwem przechowywanie zywnoSci. 57/2013
Sporzadzanie i ekspedycja potraw i 65/2013
napojow. Technologia
gastronomiczna, cz¢s¢ 11 11
jezyk angielski Jezyk angielski zawodowy Rafat Sarna, Katarzyna | WSIP
zawodowy w gastronomii- ¢wiczenia Sarna
Food Service Industries Virginia Evans Express
Jerry Dooley Publishing
zasady zywienia Zasady zywienia. Kwalifikacja Dorota Czerwinska WSIP/REA 12/2015
T.15.Podrecznik do nauki zawodu
Technik Zywienia 1 ustug
gastronomicznych cz.1,11
organizacja produkcji | Organizacja produkcji Beata Bilska, Hanna WSIP/REA 2015
gastronomicznej gastronomicznej. Kwalifikacja Gorska-Warsewicz,
T.15. Podrecznik do nauki zawodu | Beata Sawicka,
technik zywienia i ushug Agnieszka Tul-
gastronomicznych. Krzyszczuk
ustugi gastronomiczne | Ustugi gastronomiczne. Renata Szajna, Danuta | WSIP/REA 33/2015

Kwalifikacja T.15. Podrecznik do
nauki zawodu technik Zywienia 1

Lawniczak



http://sklep.wsip.pl/autorzy/rafal-sarna-213009/
http://sklep.wsip.pl/autorzy/katarzyna-sarna-213010/
http://sklep.wsip.pl/autorzy/katarzyna-sarna-213010/

ustug gastronomicznych

pracownia Procesy technologiczne w Malgorzata WSIiP 26/2007
gastronomiczna gastronomii. Zeszyt ¢wiczen cz.2 Konarzewska
Testy i zadania praktyczne. Piotr Dominik WSIP 2014
Egzamin zawodowy. Technik
zywienia 1 ustug gastronomicznych.
Kucharz. Kwalifikacja
T.6.Sporzadzanie potraw i napojow
pracownia planowania | Pracownia organizacji zywienia. Joanna Duda, Sebastian | WSIP
zywienia 1 produkcji Organizacja zywienia i ustug Krzywda
gastronomicznej gastronomicznych. Kwalifikacja
T.15. Praktyczna nauka zawodu
pracownia obstugi Obstuga klientdéw w gastronomii. Renata Szajna, Danuta | WSIP/REA
konsumenta Zeszyt cwiczen Lawniczak
technologia robot Wykonywanie tynkow. M. Popek WSIP 39/2014
murarsko-tynkarskich
Wykonywanie remontow oraz 34/2014
rozbidrki murowanych konstrukcji
budowlanych.
organizacja robot Organizacja i przygotowanie T. Magj WSIiP 7/2013
budowlanych budowy.
Organizacja robdt rozbidrkowych 16/2013
Utrzymanie obiektow budowlanych. 17/2013
Organizacja 1 technologia robot 24/2013
wykonczeniowych.
Organizacja i1 technologia robot 25/2013
stanu surowego.
kosztorysowanie Sporzadzanie kosztorysow. T. Maj WSIP 28/2014
i dokumentacja - -
przetargowa Przygotowanie dokumentacji T.Maj WSIP 25/2014

przetargowej.

technik
budownictwa




pracownia murarsko —
tynkarska

pracownia organizacji | Organizacja i przygotowanie T. Magj WSIiP 7/2013
rob6t budowlanych budowy
Organizacja robot rozbiorkowych 16/2013
Utrzymanie obiektow budowlanych. 17/2013
Organizacja i technologia robot 24/2013
wykonczeniowych
Organizacja i technologia robot 25/2013
stanu surowego
pracownia Sporzadzanie kosztorysow. T. Mgj WSiP 28/2014
kosztorysowania Przygotowanie dokumentacji 25/2014
i dokumentacji przetargowe;.
przetargowej
witryny i aplikacje Tworzenie stron internetowych Krzysztof T. Nowa Era 40/2014 technik informatyk
internetowe Czarkowski, llona
Nowosad
systemy baz danych Kwalifikacja E14. Cze$¢ 2. Jolanta Pokorska Helion 2014
Tworzenie baz danych
i administrowanie bazami.
Podrecznik do nauki zawodu
technik informatyk
dziatalno$é Prowadzenie dziatalno$ci Teresa Gorzelany, WSIiP
gospodarcza w branzy | gospodarczej Wiestawa Aue
informatycznej
pracownia lokalnych Projektowanie i wykonanie lokalnej | Piotr Malak, Michat Nowa Era 1/2015
sieci komputerowych | sieci komputerowej cz.1 Szymczak
Konfiguracja urzadzen sieciowych | Adam Grudzinski, Nowa Era 1/2015
cz.2 Michat Szymczak
pracownia baz danych | Kwalifikacja E14. Czgs¢ 2. Jolanta Pokorska Helion 2014

Tworzenie baz danych i




administrowanie bazami.
Podrgcznik do nauki zawodu
technik informatyk,

pracownia aplikacji Tworzenie aplikacji internetowych. | llona Nowosad, Nowa Era 2016

internetowych Krzysztof T.
Czarkowski




